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BeveragesBeverages

Coffee and TeaCoffee and Tea  

Bottled beer

I may be no 
buccanner, 

but I can 
always find 
a shop with 

BEER

Bottled beer  
Alcohol free

we add 10% service to tables of 4 and more
Information on allergens is available from the staff

Flavored beer

Discover the best places in Warsaw
www.gfc-grupa.pl

Draught beer

Hladinka 4,4% 0,3l / 0,5l ���� 22.00/25.00

balanced taste of foam 
sweetness
with a noticeable bitterness 
of beer

Cochtan 4,4% 0,3l / 0,5l ������ 22.00/25.00

variant of beer  
without foam with  
a noticeable  
characteristic bitterness

Rezane 4,4% 0,3l / 0,5l ��������� 22.00/25.00

Two Pilsner & Kozel Cerny 
types of beer  
in one mug with 
a characteristic division 
half

Mliko 4,4% 0,3l ���������������������������������  22.00

a mug full of thick,  
creamy foam 

Coca-Cola Zero 0,25l ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15,00
Coca-Cola Original Taste 0,25l ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 15,00
Fanta / Sprite 0,25l �������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 15,00
Kinley Tonic Water, Pink Aromatic Berry, Elderflower Zero 0,25l ������������������������������������������� 15,00
Kropla Beskidu still water 0,33l / 0,75l ����������������������������������������������������������������������������������������� 14,00 / 21,00
Kropla Delice sparkling water 0,33l / 0,75l ����������������������������������������������������������������������������������� 14,00 / 21,00
Fuzetea lemon with lemongrass, peach with hibiscus 0,25l ������������������������������������������������������ 15,00
Cappy orange, apple, multiwitamina, grapefruit,  
black currant 0,25l ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16,00

Burn Energy Drink 0,25l ���������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 19,00
Mineral water S.Pellegrino gaz. 0,75l / Aqua Panna n/gaz. 0,75l ����������������������������������������������� 26,00
Homemade lemonade 0,33l / dzb. 1l ���������������������������������������������������������������������������������������������� 23,00 / 59,00
Fresh orange / grapefruit juice 0,2l ����������������������������������������������������������������������������������������������� 25,00

* We will prepare any coffee upon request 
   in the decaffeinated version.

Pilsner Urquell 4,4% 0,3l/ 0,5l ��������������� 22.00/25.00
Książęce Złote Pszeniczne 4,9%  
0,3l/ 0,5l �������������������������������������������������� 21.00/24.00

Kozel Lezak 4,6% 0,3l/ 0,5l �������������������� 21.00/24.00
Kozel Cerny 3,8% 0,3l/ 0,5l ������������������� 21.00/24.00

Peroni Nastro Azzuro 5% 0,33l ���������������������� 21.00
Książce IPA 5,4% 0,5l ������������������������������������� 21.00
Książęce Cherry Ale 4,1% 0,5l ����������������������� 21.00
Książęce Porter 8% 0,5l ���������������������������������� 21.00
Książęce Czerwony Lager 4,9% 0,5l �������������� 21.00
Książęce Ciemne Łagodne 4,1% 0,5l �������������� 21.00

Captain Jack Original 6% 0,4l ���������������������� 21.00
Captan Jack Jack on the Beach 6% 0,4l ������� 21.00
Captain Jack Citrus Tonic 6% 0,4l ���������������� 21.00
Hard Made Yuzu Lemon 4,5% 0,4l ��������������� 21.00
Hard Made Exotic Kumkwat 4,5% 0,4l �������� 21.00
Hard Made Blackberry Vanilla 4,5% 0,4l ����� 21.00

Peroni Nastro Azzuro 0% 0,33l ��������������������� 20.00
Lech Free Lager 0% 0,33l ������������������������������ 16.00
Lech Free Limonka z miętą 0% 0,33 ������������� 16.00
Hard Made Citrus Ice Tea Crush 0% 0,4l �������� 20.00
Hard Made Creamy Mango 0% 0,4l ������������� 20.00
Książęce Złote Pszeniczne 0% 0,5l ����������������� 20.00
Książęce IPA 0% 0,5l ������������������������������������� 20.00
Kozel 0% 0,5l ������������������������������������������������� 20.00

A pot of tea ����������������������������������������������������������������������������� 19.00
Proletarian ground, poured ��������������������������������������������������� 10.00
Espresso ���������������������������������������������������������������������������������� 14.00
Double espresso ���������������������������������������������������������������������� 19.00
Americano ������������������������������������������������������������������������������ 15.00
Cappuccino ���������������������������������������������������������������������������� 19.00
Latte ���������������������������������������������������������������������������������������� 19.00

ALCOHOLIC DELICACIESALCOHOLIC DELICACIES
Unique liquors developed and produced 
by the famous ELIXIR restaurant in Dom 
Wódki at the Theatre Square in Warsaw.
Available in our restaurants only!
A perfect idea for an original gift and  
a souvenir from Warsaw.

VodkaVodka

Żołądkowa Gorzka Tradycyjna 0,7l 32% ����� 19.00
Bocian Kawa 25% ����������������������������������������� 18.00
Bocian Wiśnia 28% ��������������������������������������� 18.00
Bocian Pigwa 25% ���������������������������������������� 18.00
Żołądkowa Gorzka Z Miętą 0,7l 28% ���������� 19.00
Żołądkowa Gorzka Z Figą 0,7l 28% ������������� 19.00
Wiśniówka Wiśniewski 16% ������������������������� 24.00

Flavoured vodkaFlavoured vodka

19.00Warsaw Eggnog 20% ��������������������������
produced according to the original recipe 
of the Warsaw Rectification
from 1888, from eggs from 
free-range hens, grated on 
the highest quality spirit.

* The label and recipe come  
from the Vodka Museum 
in Warsaw at Wierzbowa 9/11

AjerkoniakAjerkoniak

Discover the unique Młody 
Ziemniak (Young Potato) 
vodka – single-distilled from the 
earliest June potatoes. Their taste 
and aroma define the unique 
character of each vintage. Every 
bottle captures the essence of 50 
young potatoes, and the 2016 
vintage is available only here!

Młody Ziemniak 2016 40% �������������������������� 69,00
Młody Ziemniak 2016 Arielle edition 40%���� 79,00
Młody Ziemniak 2017 40% �������������������������� 59,00
Młody Ziemniak 2018 40% �������������������������� 49,00

Młody ziemniakMłody ziemniak

Tanqueray 0% ������������������������������������������������� 23.00
Capitain Morgan Spiced Gold 0% ������������������ 19.00
Martini Floreale 0% ���������������������������������������� 19.00
Martini Vibrante 0% ��������������������������������������� 19.00

Bocian Biały 40% ���������������������������������������������� 16.00
Bocian Czarny 40% ������������������������������������������ 18.00
Ogiński 40% ������������������������������������������������������ 18.00
Amundsen Vodka 40% ������������������������������������� 18.00
Orkisz 40% ������������������������������������������������������� 22.00
Stumbras Premium Organic 40% �������������������� 22.00
Stumbras Distinct Young Potato 40% �������������� 19.00
Stumbras Disctinct Winter Wheat 40% ����������� 19.00
Ketel One 40% �������������������������������������������������� 22.00
Grey Goose Altius 40% ������������������������������������� 99.00
Grey Goose 40% ����������������������������������������������� 38.00
Beluga Nobel  40% �������������������������������������������� 36.00

Sandeman Porto 10 YO 20% ��������������������������� 21.00
Porto Porto 

Non-Alcoholic Non-Alcoholic 
Alternatives Alternatives 

19.00Elixir z Dzikiego Chrzanu 40%
the best gastronomic vodka in Poland! 
Produced in Mazovia using the 
traditional method, made with wild 
horseradish.
* Recommended as an aperitif and 
as an excellent addition to: 
pork in jelly, pâtés, cold cuts, roasted  
meats, sour soup and pork knuckle

ChrzanówkaChrzanówka

Whisky&BourbonWhisky&Bourbon

GinGin

Cognac / BrandyCognac / Brandy

Liqueurs Liqueurs 

AperitivoAperitivo  &&  BitterBitter

Rum Rum 

TequilaTequila

Jim Beam 7 Black 45% ����������������������������������� 24.00
Clan Clambpell 40% ��������������������������������������� 19.00
Johnnie Walker Black 40% ����������������������������� 28.00
Singleton of Dufftown 12 YO 40% ������������������ 31.00
Bulleit Bourbon 45% �������������������������������������� 27.00
Johnnie Walker Gold Label Reserve 40% ������ 42.00
Johnnie Walker Blue Label 43% �������������������� 159.00
Johnnie Walker Black Ruby 40% ������������������� 29.00
Bulleit Rye 45% ����������������������������������������������� 28.00
Johnnie Walker Blonde 40% �������������������������� 20.00
Talisker 10 YO 46% ���������������������������������������� 40.00
Singleton of Dufftown 15 YO 40% ������������������ 36.00
Singleton of Dufftown 18 YO 40% ������������������ 97.00
Dewar`a 12 YO 40% ��������������������������������������� 26.00
Aberfeldy 12 YO 40% ������������������������������������� 44.00
Teeling Small Batch 46% �������������������������������� 29.00
Angel`s Envy Bourbon 43% ��������������������������� 52.00
Jim Beam Rye 40% ����������������������������������������� 24.00
Maker`s Mark 45% ���������������������������������������� 28.00
Maker`s Mark 46 47% ������������������������������������ 39.00
Auchentoshan 12 YO 40% ������������������������������ 34.00
Jim Beam White 40% ������������������������������������� 21.00
Jura 18 YO 44% ���������������������������������������������� 64.00
Tamnavulin Shery Cask 40% ������������������������� 30.00

Millhill`s London Dry Gin 38% ���������������������� 19.00
Millhill`s Pineapple Breeaze 38% ������������������� 19.00
Millhill`s Strawberry Fields 38% �������������������� 19.00
Tanqueray no. TEN 47% �������������������������������� 32.00
Tanqueray London Dry 43% �������������������������� 25.00
Tanqueray Flor De Sevilla 42% ���������������������� 27.00
Bombay Sapphire 40% ����������������������������������� 25.00
Bombay Sapphire Premier Cru 47% �������������� 37.00
Gin Langley`s Old Tom 47% �������������������������� 25.00

Courvoisier VS 40% ���������������������������������������� 41.00
Brandy Stock 84 VSOP 38% ��������������������������� 19.00
Brandy Sandeman Capa Negra 36% ������������� 19.00

Baileys Irish Cream 17% ������������������������������� 20.00
St-Germain 20% �������������������������������������������� 32.00
De Kuyper Elderflowe 15% ��������������������������� 20.00
De Kuyper Triple Sec. 40% ���������������������������� 20.00
De Kuyper Peachtree 20% ����������������������������� 20.00
De Kuyper Kwai Feh Lychee 20% ����������������� 20.00

Fernet Branca 39% �����������������������������������������  24.00
Branca Mentha 25% ��������������������������������������� 24.00
Limonce Aperitivo 15% ���������������������������������� 19.00
Carpano Bitter 25% ���������������������������������������� 20.00
Carpano Bianco 15% �������������������������������������� 19.00
Carpano Classico 16% ������������������������������������ 19.00
Carpano Dry 18% ������������������������������������������� 19.00
Limoncello D`Asiago 32% ������������������������������ 19.00
Martini Riserva Rubino 18% ������������������������� 19.00
Martini Bianco 15% ���������������������������������������� 18.00
Martini Rosso 15% ����������������������������������������� 18.00
Martini Rosato 15% ���������������������������������������� 18.00
Martini Riserva Bitter 29% ���������������������������� 21.00
Martini Fiero 14% ������������������������������������������ 19.00

Zacapa Solera Gran Reserva 40% ������������������ 59.00
Captain Morgan Spiced Gold 35% ����������������� 19.00
Bacardi Carta Blanca 38% ����������������������������� 19.00
Bacardi Carta Oro 38% ���������������������������������� 19.00
Bacardi Carta Negra 38% ������������������������������ 19.00
Bacardi Spiced 35% ���������������������������������������� 19.00
Bacardi Anejo Quatro 40% ���������������������������� 24.00
Bacardi Reserva Ocho 40% ���������������������������� 28.00
Bacardi Carribean Spiced 40% ���������������������� 22.00
Republica Rum Reserva White 38% �������������� 19.00
Republica Rum Reserva Black 38% ��������������� 19.00
Ron Abuelo 7 40% ������������������������������������������ 28.00
Ron Abuelo 12 40% ����������������������������������������� 39.00
Angostura 1787 40% ��������������������������������������� 72.00
Angostura 1919 40% ��������������������������������������� 31.00

Cazcabel Blanco 38% �������������������������������������� 29.00
Cazcabel Reposado 38% ��������������������������������� 31.00
Patron El Cielo 40% ���������������������������������������� 145.00
Patron El Alto 40% ����������������������������������������� 179.00
Patron Silver 40% ������������������������������������������� 44.00
Patron Reposad 40% �������������������������������������� 49.00
KAH Blanco 40% ������������������������������������������� 48.00
Rooster Rojo Blanco 38% ������������������������������� 29.00
Rooster Rojo Reposado 38% �������������������������� 34.00
Don Julio Blanco 38% ������������������������������������� 52.00
Sierra Tropical Chilli 18% ������������������������������ 21.00
Sierra Blanco  38% ����������������������������������������� 21.00
Sierra Reposado 38% �������������������������������������� 22.00
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Cold appetizersCold appetizers

SaladsSalads

We add 10% service to tables of 4 and more
Information on allergens is available from the staff

AperitifAperitif

Fidel Castro – Abuelo 12 YO / Demerara Sugar / Angostura Cocoa 
Bitters / Smoke from a Cuban Cigar  – Date of visit 19.07.1974 �� � � � � � � � � 49.00
Bruce Willis – Spelt / Peachtree / Grapefruit / Lemon / Popping 
Candy – Date of visit 23.06.2010 �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 49.00
Lennox Lewis Knockout – 2x Ketel One / Lemon / Sugar / Egg 
White / Angostura Bitters  – Date of visit 15.09.2011�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 49.00
Madonna „PopStar” Martini – Grey Goose / Martini Prosecco / 
Passion Fruit / Vanilla / Lemon / Edible Gold Glitter   
– Date of visit 01.08.2012 �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 49.00

Glass of “Chrzanówka”�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.00
Glass of Prosecco �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 24.00

Signature Cocktails, inspired by our legendary Guests.

Luxury Lard from the PRL �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � ​ 
​with hunter sausage, pork scratchings, apple and onion, served with our 
bread and a pickled cucumber from Hajnówka 

27.90

Cold pig trotters in jelly � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​served with marinated chanterelles, boletes and chanterelle vinegar  
* prepared with the original recipe from the “Magda” Milk Bar, which operated in 
this place in the 70s 
* tastes great with a glass of Chrzanówka 40% ...................19,00 zł 

47.50

A rich export Baltic herring in two versions:
​– in linseed oil, with chopped onion and boiled potatoes �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
– in cream, with grated apple, leek and boiled potato �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �

48.80
48.80

Exquisite wild meat pâté �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � ​ 
​roasted in a casing of smoked bacon, seasoned with juniper and rosemary, 
served with pickles and forest cranberries 

39.50

Tomato and avocado tartare  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
chopped tomatoes and avocado, arugula, caper fruit, shallots, balsamico,
Bursztyn cheese (aged for 12 months)

49.50

Oak-smoked salmon �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
salmon marinated in lemon juice with fresh cucumber and honey-mustard 
vinaigrette

64.90

Traditional beef tartare �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​of juicy deboned beef tenderloin, served with egg yolk, pickled cucumber, 
onion, capers and mustard, seasoned with black pepper and olive oil

59.90

Roasted Meat and Charcuterie Platter (min. for 2 people) �� � � � � � � � � � �
​Angus roasted beef, neck loin, center loin, bacon roulade from Mangalica,
smoked pate, tartar sauce, grated horseradish, Sarepska mustard, 
homemade pickles

89.90

Garden salad  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �      
​Mixed lettuce and seasonal vegetables, vinaigrette 

  35.90

Caesar Salad  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
rocket salad, crispy romaine lettuce with anchovy sauce, served with 
crunchy toast, topped with flakes of Bursztyn cheese (aged for 12 months) 
options:
– with free-ranged chicken �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �   
– with shrimps (5 pieces) �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �   

  37.90

+ 14.90
+ 24.90

Greek salad  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​Mixed lettuce, tomatoes, cucumbers, olives, Feta cheese, sun-dried 
tomatoes, red onion, olive oil 

  45.90

Luxury Salad with Goat Cheese  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​Goat cheese baked on crunchy „faworki” cakes, with sun-dried tomatoes 
and a slightly spicy dressing, with an addition of garlic and piri-piri 
peppers, served on green salad leaves

  49.50

*
 – Vegetarian dishes

SoupsSoups

Hot appetizersHot appetizers
Hand-made dumplings
– with cabbage and mushrooms  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 44.90
– Ukrainian   �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
filled with cottage cheese and potatoes, topped with stewed onions

44.90

– with spinach and Feta cheese  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
served with cream and dill sauce

44.90

– with veal �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
stuffed with stewed veal, served with smoked bacon scratchings
and stewed onions

49.50

​​tastes best with a cup of red borscht �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.50
A duo of Polish sausages from the Masurian smokehouse �� � � � � � � � � � � � �
traditional white sausage with marjoram, QAFP ham sausage, grated 
horseradish, Sarepska mustard, homemade crispy bread

49.50

Chicken Liver �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
Pan-fried chicken liver with stewed onion, marjoram, and baked apple.

49.50

Shrimps of the Chief Innkeeper �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​served in a hot pan, in a white wine and butter sauce, topped with garlic, 
pepper and spicy cayenne, served with crunchy herb crouton

68.50

Beef tenderloin Boeuf Stroganoff �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
made with the best polish Black Angus beef stewed in tomatoes,
onions and mushrooms, served with homemade crunchy bread

74.90

Gustav Husak’s Czech board (min. for 2 people) �� � � � � � � � � � �
​set of beer appetizers: grilled pork ribs, a duo of Polish sausages, chicken 
tenderloins, roasted kabanos, crispy bacon, breaded Konec cheese, onion 
rings served with homemade sauces: With ketchup, mustard, and horseradish

98.50

Flaki (Traditional Beef Tripe Soup)  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
Prepared in the Old Warsaw style, served with our crusty, homemade 
bread.

36.90

Sztandarowy Żur (Signature Sour Rye soup) �� � � � � � � � � � � � � � � � �
made with porcini mushrooms and smoked bacon, served with egg and 
country style white sausage, seasoned with horseradish and marjoram

* tastes great with a glass of Chrzanówka 40% ................ 19 zł 

37.90

A cup of the First May red borscht   �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​– perfect for dumplings! 

19.50

Tomato soup �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
homemade tomato soup, made with free-ranged chicken broth and 
freshly grated tomatoes, served with sour cream and homemade pasta

27.50

Housewife’s broth with country chicken �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
free-ranged chicken broth, served with handmande pasta

28.50

Spicy Vegetarian Oyster Mushroom Soup  �� � � � � � � � � � �
oyster mushrooms stewed in vegetarian broth made with vegetables and 
marjoram

29.90

Shock Worker’s Borscht �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​red borscht with cream, served with a plate of mashed potatoes topped 
with crispy pork scratchings 
* the favorite soup of W-Z route builders. Energizes, strengthens and boosts power

33.90
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Erich’s pork knuckle �� � � � � � � � � � � � � �  74.90
​oven-roasted, in a Bavarian caramel and beer  
sauce, served with fried sauerkraut, prepared  
according to an old East German recipe of 
the grandmother of East German leader
Erich Honecker
* tastes great with a glass of Chrzanówka 40% �� � � � � � � � � � �  19 zł 

Beef paupiettes a’la Marshal Tito �� � � � � � � � � � � � � � � � � �  74.90  
​export Black Angus beef marinated in juniper and bison grass, stuffed  
with mushrooms, bacon and mustard, served with forest mushroom  
sauce
* A spectacular dish of the commander-in-chief of Yugoslavia, Marshal 
Josip Broz Tito, which he personally prepared after the famous hunts  
in the Białowieża Forest, where his hunting lodge, known as ”titówka”  
stands to this day.

Capitalist Norwegian Salmon �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
salmon fillet marinated in herbs, lemon and garlic,  
served with blanched spinach and creamy white wine  
and lemon sauce

  77.90

Polish duck a’la Czerwony Wieprz – Chef’s specialty! �� � � � � �
half a Barbarie duck, marinated in sea salt with garlic and marjoram,  
served with roasted apple, stewed beetroots and a sauce made with polish 
cherries

  89.50

Red Hog Ribs �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �  
A generous portion of barrel-marinated and oven-roasted ribs  
served on a wooden board served with pickled cucumber from Hajnówka 
and plum BBQ sauce

  93.50

Limousine tenderloin a’la Prince of Carpathia �� � � � � � � � � � � � � � �
juicy tenderloin steak of exquisite „Limousine” beef, served with  
cognac-pepper sauce made with original romanian brandy
*the favorite dish of Romanian President Nicolae Ceausescu

129.50

Gołąbki (Cabbage Rolls) �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
quality selection of pork wrapped in cabbage leaves, served with 
homemade tomato sauce

48.50
 

Traditional minced meat cutlets �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
made with certified QAFP pork, fried in Mangalica lard, served with fried 
beetroots

52.50

Export beef burger �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � ​ 
grilled Black Angus beef in a homemade bun, with cheddar cheese, crispy 
bacon, fresh vegetables and sauces: mustard, ketchup and mayo 

54.90

Proletarian Pork Chop �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
large, juicy and crunchy, served with homemade cucumber salad

55.50

PGR Director’s De Volaille �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � ​ 
free-ranged chicken breast stuffed with mushrooms, Mimolette cheese,  
parsley and garlic, served with Coleslaw salad

59.50

Beef cheek in horseradish sauce �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
beef slowly cooked in broth, served in a creamy horseradish sauce,  
with steamed vegetables

67.50

Daily fresh  
fish delivery

Basket of bread with butter � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17.90
Boiled potatoes �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14.50
Buckwheat groats with pork scratchings �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14.90
Polish-Style Potatoes �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17.90
Mashed potatoes with pork scratchings �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 17.90
Fries �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16.90
Homemade potato dumplings �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.50
Fried beetroots �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16.90
Fried sauerkraut �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 14.90
Steamed vegetables �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.50
Grilled vegetables – pepper, zucchini, eggplant, thyme, garlic � 19.90
Cucumber salad �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 15.90
Mixed greens with vinaigrette �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.90
Coleslaw �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16.90
Pickled cucumbers from Hajnówka �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 16.90
Set of salads �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 19.50

Melba �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​Vanilla ice cream, peaches, whipped cream, strawberry sauce
An iconic ice cream dessert from the 1980s, served in Hortex cafes  
in Warsaw. The queues were endless
* tastes great with a glass of Ajerkoniak 20% .........................                        19,00 

 29.90

Creme Brulee  �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
prepared by our confectioner, according to the original french recipe 
using free-ranged chicken eggs and vanilla

 32.50

“Fidel Star” Meringue Cake – A specialty of our pastry shop! ��
Fidel Castro’s favourite dessert – almond meringue made with sugar 
cane syrup and roasted almonds, baked in a ceramic oven, filled with a 
velvety vanilla cream, flavoured with a hint of Cuba rum, served on a red, 
strawberry star

 34.90

Whole “Fidel Star” meringue cake (8 servings) �� � � � � � � � � � � � �
Takeaway only!  

245.00

Black and White cake �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
A duo of black and white Belgian chocolate mousse,
Served with authentic vanilla ice cream and wild berry jam 

29.90

Velvety cheesecake with white chocolate �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
steamed baked, based on our original recipe, with cottage cheese,
cream and Belgian white chocolate 

31.90

“Golden Polish Autumn” apple pie �� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
​baked with autumn Antonówka and Szara Reneta apples, served  
with vanilla ice cream  

33.50

We add 10% service to tables of 4 and more
Information on allergens is available from the staff
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