Zapraszamy na niezwyktg

kulinarng podrdéz w czasie,

w trakcie ktorej poczujecie
Panstwo niezapomniane smaki
oraz ducha historii czaséw PRL.

Restauracja Czerwony Wiperz
ul. Zelazna 68, 00-866 Warszawa
biuro@czerwonywieprz.pl
tel. 602 - 600 - 815




MENU [
PRZYSTAWKI
(podawane na potmiskach, w srodek stotu)
Deska pieczonych mies i wedlin
Salata Cezar z kurczakiem i grzankami
Tradycyjny tatar z poledwicy
Rolada biszkoptowa
7 wedzonym tososiem i serkiem Philadelphia
Koszyk chleba z mastem
Chrupiacy chleb naszego wypieku

ZUPA
(do wyboru na miejscu)
Roso6l gospodyni domowej
z recznie wyrabianym makaronem
Flaki wotowe
Przyrzadzane w staro-warszawskim stylu

DANIA GEOWNE

(jedno danie z dwdch, serwowane indywidualnie - do decyzji na etapie wyboru oferty)

Grillowane poledwiczki wieprzowe
w sosie grzybowym, podawane z kopytkami i zasmazanymi buraczkami
De Volaille Dyrektora PGR-u
Piers kurczaka zagrodowego nadziewana pieczarkami,
serem Mimolette, natka pietruszki i czosnkiem, podawana z suréwka colestaw i
ziemniakami ttuczonymi z koperkiem

DESERY
(podawane na paterach w srodek stotu)
Domowa szarlotka
Sernik na zimno
z owocami i galaretkg



MENU [1
PRZYSTAWKI
(podawane na potmiskach, w srodek stotu)
Deska pieczonych mies i wedlin
Rolada biszkoptowa z wedzonym tososiem i serkiem Philadelphia
Zimne n6zki w galarecie z kurkami
Salata Cezar z kurczakiem i grzankami
Tradycyjny tatar z poledwicy
Smalec PRL z tradycyjnymi dodatkami
Koszyk chleba z mastem
Chrupigcy chleb naszego wypieku

ZUPA
(do wyboru na miejscu)
Rosol gospodyni domowej
Wazony na wiejskiej kurze i warzywach, z recznie wyrabianym makaronem
lub
Chtodnik litewski
Serwowany ze szparagami i jajkiem

DANIA GEOWNE

(podawane na pétmiskach w srodek stotu)

Grillowane Poledwiczki Wieprzowe

zapiekane w piecu z cukinig, prazonymi pestkami dyni i serem feta,
w kremowym sosie ze swiezej bazylii
Piers kurczaka supreme
z sosem tymiankowym
Filet z dorsza
z warzywami , w towarzystwie kremowego sosu cytrynowego
DODATKI DO DAN GEOWNYCH
frytki, domowe kopytka, parowane warzywa, suréwka Colestaw

DESERY
(podawane na paterach w srodek stotu)
Domowa szarlotka
Aksamitny sernik z bialg czekolada



MENU 111
PRZYSTAWKI ZIMNE
(podawane na pétmiskach w srodek stotu)
Deska pieczonych mies i wedlin
Tradycyjny tatar z poledwicy
Rolada biszkoptowa z wedzonym lososiem i serkiem Philadelphia

Zimne n6zki w galarecie z kurkami

Smalec PRL z tradycyjnymi dodatkami

Salata grecka
Satata cezar z krewetkami i grzankami
Dorodny eksportowy sledz baltycki w oleju Inianym

Koszyk wiejskiego chleba z mastem

ZUPA
(do wyboru na miejscu)
Rosoét gospodyni domowej
z recznie wyrabianym makaronem
lub
Sztandarowy Zur
Na prawdziwkach, z jajem i wiejska bialg kietbasg, chrzanem i majerankiem

DANIA GEOWNE
(podawane na pétmiskach w srodek stotu)
Kaczka po polsku a’ la Czerwony Wieprz
serwowana z sosem z polskich wisni
Dorsz po francusku
Podawany na sosie maslano-cytrynowym z kaparami jabtkowymi
Grillowane Poledwiczki Wieprzowe
zapiekane w piecu z cukinig, prazonymi pestkami dyni i serem feta,
w kremowym sosie ze swiezej bazylii

DODATKI DO DAN GEOWNYCH
ziemniaki z koperkiem, kopytka, buraczki zasmazane, bukiet suréwek

DESERY
(podawane na paterach w srodek stotu)
Beza migdatowa z kremem waniliowo-migdatowym
Torcik ,,Black & White”
Domowa szarlotka



MENU v PRZYSTAWKI ZIMNE
(podawane na pétmiskach w srodek stotu)
Deska pieczonych mies i wedlin
Tradycyjny tatar z poledwicy
Smalec PRL z tradycyjnymi dodatkami
Tatar z fososia
Zimne n6zki w galarecie z kurkami
Salata grecka
Tatar z awokado i pomidora
Smalec PRL z tradycyjnymi dodatkami
Koszyk wiejskiego chleba z mastem
PRZEKASKA GORACA
(Serwowana w srodek stotu)
Pierogi z cielecing naszego wyrobu, podane z kubkiem czerwonego barszczu

ZUPA
(do wyboru na miejscu)
Ros6t z kotdunami
Tradycyjne Flaki wolowe
Przyrzadzane w staro-warszawskim stylu

DANIA GEOWNE
(podawane na potmiskach w srodek stotu)
Kaczka po polsku a’ la Czerwony Wieprz
serwowana z sosem z polskich wisni
Loso$ Norweski
De Volaille Dyrektora PGR-u
piers kurczaka zagrodowego nadziewana pieczarkami,
serem Mimolette, natka pietruszkii czosnkiem

DODATKI DO DAN GEOWNYCH
frytki, domowe kopytka, ziemniaki z wody, szparagi zielone z butka tarta,
bukiet suréwek, buraczki zasmazane

DESERY
(podawane na paterach w srodek stotu)
Beza migdalowa z kremem waniliowo-migdatowym
Torcik ,,Black & White”
Domowa szarlotka
Aksamitny sernik z biala czekolada



LA DZIECI D
NP Lag
N\ 0

Zupa
(do wyboru)
Ros6t z kurczakiem
Podawany z marchewkg i domowym makaronem
Zupa pomidorowa
Podawana z marchewka i domowym makaronem

Danie gtéwne
(do wyboru)
Piers kurczaka zagrodowego
W chrupiacej panierce, z salatkg Colestaw i domowymi frytkami
Chrupiacy kotlet schabowy
7 mizerig i ziemniakami z wody
Spaghetti bolognese

Deser
Puchar lodéw
Podawany z owocami sezonowymi,
sosem truskawkowym i bitg Smietang



O?EN BAR SO FT

Soki : pomaranczowy, jabtkowy
Woda gazowana i niegazowana
Lemoniada domowa
Herbata Ronnefeldt
Kawa Illy

QPEN BAR SOFT

Soki : pomaranczowy, jabtkowy
Woda gazowana i niegazowana
Napoje gazowane: Coca Cola, Fanta, Sprite
Lemoniada domowa
Herbata Ronnefeldt
Kawa Illy



@()RMACJE DODATROI/V
§

- Menu podane w formie serwowanej, dostgpne wedtug ustalen.

- Serwis kelnerski:
do ogdélnego rachunku doliczamy 12,5 % serwisu

Informacja o ptatnosciach

- W przypadku dlugiego okresu pomiedzy
zatozeniem rezerwacji, a terminem jej realizacji,
restauracja w sytuacji istotnego wzrostu cen produktow zastrzega sobie
mozliwo$¢ zmiany cen zawartych ofercie.

- Ostatecznym potwierdzeniem organizacji przyjecia przez
restauracje jest informacja pisemna (email)oraz wptata
zadatku w wysokosci okoto 50% catkowitej kwoty
wynikajacej z wybranej propozycji.

Warunki anulacji

W przypadku anulowania potwierdzonej rezerwacji klient
zobowigzany jest do przekazania tej informacji
w formie pisemnej (email).

- W terminie 30-15 dni przed realizacja
— ponoszac 50% kosztow ustalonej kwoty zamowienia.

- W terminie 14-3 dni przed realizacjg
- ponoszac 70% kosztow ustalonej kwoty zamowienia.

- Na 3 imniej dni przed realizacjg
- ponoszac 100% kosztow ustalonej kwoty zamdowienia.

Klient uprawniony jest do przedstawienia ostatecznej
liczby Gosci na 48 h przed rozpoczeciem przyjecia,
za potwierdzeniem zmiany przez Restauracje.

Zmiana liczby Gosci nie powinna przekroczy¢ 10%
wczesniej deklarowanej liczby oséb.

Gdy liczba os6b na przyjeciu bedzie wieksza niz ustalona,
klient zostanie obcigzony za kazda dodatkowa

osobe o kwote wynikajaca z kalkulacji.

Do zobaczenia!
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