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KULINARNA LEGENDA WARSZAWY
Celcbuy 2 nanid len switeczrny czas!

Zapraszamy na niezwyktq kulinarng podréz w czasie,
w trakcie ktérej poczujecie Paristwo niezapomniane
smaki oraz ducha historii czaséw PRL.

Restauracja Czerwony Wiperz
ul. Zelazna 68, 00-866 Warszawa

biuro@czerwonywieprz.pl
tel. 602 - 600 - 815
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ZAKASKA CIEPtA

/ serwowana indywidualnie,
podawana z kubkiem barszczu czerwonego /

Pierogi z kapustq i grzybami

DANIA GtOWNE

/ serwowane indywidualnie /

Udo z kaczki podawane z buraczkami,
kopytkami i pieczonym jabtkiem

Grillowany toso$ podawany na szpinaku, z aromatycznym sosem
cytrynowym i blanszowanym bukietem warzyw

DESERY

/_serwowane w $rodek stotu /

Kutia z makiem, bakaliami i miodem
Szarlotka , Ztota Polska Jesien” wypiekana z jesiennych jabtek
ogrodowych Szara Reneta i Antonéwka
Sernik bozonarodzeniowy z biatq czekoladq i sorbetem malinowym

NAPOJE

Kompot z suszonych owocéw aromatyzowany pomaraiiczg 200ml / os



ZAKASKI ZIMNE

/ serwowane na pétmiskach w $rodek stotu /

Pieczone migsa podany z marynowanymi grzybami i sosem chrzanowym
Zimne nézki w galarecie podawane z marynowanymi kurkami
Ryba po grecku
$ledzie na dwa sposoby: w $mietanie, w oleju
Tradycyjna satatka jarzynowa z jajkiem

ZUPA
Wigilijny barszcz czerwony z uszkami nadziewanymi kapustq i grzybami

DANIA GtOWNE

/_serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Pieczony sandacz w sosie migdatowym podawany z kopytkami i bukietem
parowanych warzyw
Pieczone poledwiczki wieprzowe w sosie z le$nych grzybéw, podawane z
opiekanymi ziemniakami i zasmazanymi buraczkami

DESERY

/_serwowane na pétmiskach w $rodek stotu /

Sernik Bozonarodzeniowy z bakaliami i sosem wisniowym
Rolada biszkoptowa z makiem i sosem waniliowym

NAPQOJE

Kompot z suszonych owocéw aromatyzowany pomarariczg 200ml / os




ZAKASKI ZIMNE

/ _serwowane na pétmiskach w $rodek stotu /

Pieczone migsa podane z marynowanymi grzybami i sosem chrzanowym
Zimne nézki w galarecie podawane z marynowanymi kurkami
Ryba po grecku
Pasztet z dziczyzny pieczony w plastrach wedzonego boczku
Sledzie w trzech smakach: w émietanie, w oleju,

z marynowanymi $liwkami i gruszkami
Tradycyjna satatka jarzynowa z jajkiem
Koszyk wiejskiego chleba z mastem

ZAKASKA GORACA

/ serwowana na pétmiskach w $rodek stotu, do wyboru,
iedna z dwéch na etapie finalizacji menu /

Pierogi z kapustq i grzybami
Bigos z dziczyznq i leSnymi grzybami, podlewany czerwonym winem

ZUPA
Wigilijny barszcz czerwony z uszkami nadziewanymi kapustq i grzybami

DANIA GtFOWNE

/_serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Dorsz w sosie cytrynowym podawany z ziemniakami z wody z koprem i
blanszowanymi warzywami
Pieczona kaczka w sosie wisniowym z pieczonym jabtkiem, zasmazanymi
buraczkami i domowymi kopytkami
Zrazy wolowe a’la Marszatek Tito, podawane w sosie z lesnych grzybéw

DESERY

/ _serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Sernik Bozonarodzeniowy z bakaliami i sosem wisniowym
Rolada biszkoptowa z makiem i sosem waniliowym
Piernik Swigteczny

NAPOJE

Kompot z suszonych owocéw aromatyzowany pomarariczq 200ml / os
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ZAKASKI ZIMNE

/ serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Tradycyjny tatar wotowy
Pieczone migsa podane z marynowanymi grzybami i sosem chrzanowym
Zimne nézki w galarecie podawane z marynowanymi kurkami
Ryba po grecku
Tatar z fososia marynowany w soku z cytryny
Sledzie w trzech smakach: w émietanie, w oleju, z marynowanymi
$liwkami i gruszkami
Bukiet satat z kozim serem z chrupigcymi faworkami
Tradycyjna satatka jarzynowa z jajkiem
Koszyk wiejskiego chleba z mastem

ZAKASKI GORACE

/ serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Pierogi z kapustq i grzybami podane z zasmazang cebulg
Bigos z dziczyznq i leSnymi grzybami, podlewany czerwonym winem

ZUPA
Zupa 3 grzyby z wiejskq $mietanqg i ziemniakami
DANIA GEOWNE

/ serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

{ Grillowany dorsz w sosie rakowym podany z ziemniakami z wody z koprem
i blanszowanymi warzywami
Poledwica wotowa Chateaubriand w sosie koniakowo — pieprzowym,
podawana z borowikami
Pieczona kaczka w sosie wisniowym z pieczonym jabtkiem, zasmazanymi
buraczkami i domowymi kopytkami

DESERY

/ serwowane na pdtmiskach w $rodek stotu /

Beza migdatowa z Conitreau
Kutia z makiem, bakaliami i miodem
Piernik swigteczny z bakaliami
Sernik Bozonarodzeniowy z bakaliami i sosem wi$niowym

NAPOJE

Kompot z suszonych owocéw aromatyzowany pomarariczqg 200ml / os




NAPOJE
- OPEN BAR

Propozycja OPEN BAR |

Soki: pomarafdczowy, grapefruitowy, jabtkowy, porzeczkowy
Napoje gazowane: coca cola, fanta, sprite
Woda mineralna
Herbata Ronnefeldt Kawa llly

Propozycja OPEN BAR I

Wino biate/czerwone
Wino musujqgce
Piwo Kozel
Piwo bezalkoholowe: Lech Free, Kozel 0%
Soki: pomaraiczowy, grapefruitowy, jabtkowy, porzeczkowy
Napoje gazowane: coca cola, fanta, sprite
Woda mineralna
Herbata Ronnefeldt
Kawa llly




NAPOJE
- OPEN BAR

Propozycja OPEN BAR I

Wino biate/czerwone
Wino musujqgce
Piwo Kozel
Piwa bezalkoholowe : Lech Free, Kozel 0%
Wédka Biaty Bocian
Whisky Johnny Walker
Whisky Jim Beam White
Gordon’s Gin 0%
Millhils Dry Gin
Soki: pomaraiczowy, grapefruitowy, jabtkowy, porzeczkowy
Napoje gazowane: coca cola, fanta, sprite
Woda mineralna
Herbata Ronnefeldt
Kawa llly



NAPOJE
- OPEN BAR

Propozycja OPEN BAR IV

Wino biate/czerwone
Wino musujgce
Piwo Kozel
Piwa bezalkoholowe : Lech Free, Kozel 0%
Wédka Czarny Bocian
Whisky Jim Beam Black
Republika White Rum
Tanqueray London Dry
Johnnie Walker Black
Soki: pomaraiczowy, grapefruitowy, jabtkowy, porzeczkowy
Napoje gazowane: coca cola, fanta, sprite
Woda mineralna
Herbata Ronnefeldt
Kawa llly



INFORMACJE DODATKOWE

PODANE W OFERCIE CENY ZAWIERAJA_

® Menu podane w formie serwowanej, dostepne wedtug ustalen,

e Serwis kelnerski (do ogdlnego rachunku doliczamy 12,5 % serwisu)

INFORMACJA O PLATNOSCIACH
W przypadku dtugiego okres pomiedzy zatozeniem rezerwacji a terminem jej realizacji, restauracja

w sytuacji istotnego wzrostu cen produktéw zastrzega sobie mozliwo$é zmiany cen zawartych w
ofercie

e Ostatecznym potwierdzeniem organizacji przyjecia przez restauracje Czerwony Wieprz jest
informacja pisemna (email) oraz wptata zadatku w wysokosci okoto 50% catkowitej kwoty
wynikajgcej z wybranej propozyciji.

WARUNKI ANULACII
W przypadku anulowania potwierdzonej rezerwacii klient zobowigzany jest do przekazania tej
informacji w formie pisemnej ([email).
* W terminie 30-15 dni przed realizacjq - ponoszqc 50% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.
* W terminie 14-3 dni przed realizacjq - ponoszqc 70% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.
® Na 3 i mniej dni przed realizacjqg - ponoszqgc 100% kosztéw ustalonej kwoty zaméwienia.

Klient uprawniony jest do przedstawienia ostatecznej liczby Gosci na 48 h przed rozpoczeciem
przyjecia, za potwierdzeniem zmiany przez Restauracije.
Zmiana liczby Gosci nie powinna przekroczyé 10 % wczesniej deklarowanej liczby oséb.

Gdy liczba 0séb na przyjeciu bedzie wieksza niz ustalong,
klient zostanie obcigzony za kazdq dodatkowqg osobe o kwote wynikajgcq z kalkulacji.

Z powazaniem,
Dziat sprzedazy +48 602 600 815
biuro@czerwonywieprz.pl




GRUPA GOOD FOOD CONCEPT

Odkryj najlepsze miejsca w Warszawie!

cliyir

Zeskanuj kod QR i poznaj nas lepie;!

www.gfe-grupa.pl


http://www.gfc-grupa.pl/
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